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PROTOCOLE SANITAIRE DE NETTOYAGE
LE RELAIS DE L’ARTUBY
Dans le cadre de la situation sanitaire relative au Covid 19 des mesures spécifiques ont été mises en place pour la sécurité de nos clients et de notre personnel

· MISE A DISPOSITION A L’ACCUEIL ET UTILISATION OBLIGATOIRE DU LIQUIDE HYDROALCOOLIQUE POUR CHAQUE CLIENT ET MEMBRE DU PERSONNEL ENTRANT A L’ETABLISSEMENT 

· MASQUE OU VISIERE ET GANTS PORTES PAR L’ENSEMBLE DU PERSONNEL (SERVICE EN CHAMBRE OU EN SALLE, CUISINE, FEMME DE CHAMBRE)

· RESPECT DE LA DISTANCIATION SOCIALE DANS LES PARTIES COMMUNES (RESTAURANT/SALLE DE PETIT DEJEUNER/TERRASSE)

· PROTECTION PAR PLEXIGLASS DU BAR ET DE LA CAISSE

· DESINFECTATION DES PARTIES COMMUNES AVANT, PENDANT ET APRES CHAQUE SERVICE 

· LAVAGE ET STERILISATION DE TOUS LES COUVERTS/ASSIETTES/VERRES ET USTENSILS DE CUISINE 

· ROOM SERVICE POUR LES CLIENTS DE L’HOTEL (EN ATTENDANT LA REOUVERTURE DU RESTAURANT)

· AERATION DES CHAMBRES DE 6 HEURES MINIMUM 

· NETTOYAGE SYSTEMATIQUE DES CHAMBRES ET COULOIRS/ESCALIERS AVEC DES PRODUITS A BASE DE JAVEL ET DE LIQUIDE HYDROALCOOLIQUE

· LAVAGE DES DRAPS ET SERVIETTES A 60°
